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Tous les jours 
7h00-22h00 

everyday 
from 7am to 10pm 



 

 

À partager/ to be shared 

Camembert rôti à la truffe  
Servi avec des croûtons 

Roast Camembert with truffles  
Served with croutons 
 

Terrine de Foie Gras de canard  
Foie gras de canard (80gr) à la vanille des 

îles fait maison, accompagné de toasts et 

chutney aux échalotes caramélisées 

Duck Foie Gras (80gr) 
Homemade duck Foie Gras with vanilla, 

toasts and caramelized shallot chutney 

 

Rillette de mahi mahi et thon  
Au beurre safrané, tomates confites et 
oignons verts, servie avec des croûtons à 
l’ail  
Rillette of mahi mahi and tuna 
with saffron butter, tomato confit and 
green onions, served with garlic croutons 

 

Tapenade végétale aux tomates 
et ail confits  
Servi avec des toasts frottés à l’ail 

Vegetable tapenade with tomatoes and 
garlic 
Served with garlic rubbed toast 

 

Assiette Océane  
3 huîtres, 3 crevettes, sashimi de thon 

jaune 

Ocean plate 

3 oysters, 3 prawns, yellowfin tuna 

sashimis 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 

Les Salades / Salads  

 

Salade César aux crevettes 
Crevettes, tomates, œuf dur, salade verte, 

copeaux de Parmesan, anchois, croûtons, 

sauce César aux anchois 

Prawn Ceasar salad 

Prawns, tomatoes, boiled egg, green salad, 

Parmesan cheese, anchovies, 

croutons,Ceasar anchovy sauce 

 

Salade César au poulet 
Poulet, tomates, œuf dur, salade verte, 

poitrine de porc fumée, copeaux de 

Parmesan, croûtons, sauce César aux 

anchois 

Chicken Ceasar salad 

Chicken, tomatoes, boiled egg, green salad, 

bacon, Parmesan cheese, croutons, Ceasar 

anchovy sauce 

 

Salade Escale bien-être du jour  

Escale salad of the day 

 

Salade de Chèvre chaud pané 
Chiffonnade de jambon sec, tomates confites, 

noix, vinaigrette au balsamique, à l’huile de 

noix et miel.  

Salad with warm breaded goat cheese 

Cured ham, tomato confit, walnut, honey, 

balsamic and walnut oil vinaigrette. 

 
 

2 790 XPF 

2 690 XPF 

2 250 XPF 

2 790 XPF 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC), incluant une commission de service              

All prices include taxes and service charge 

En cas d’allergie, veuillez informer le responsable 
Please inform staff if you have any dietary restriction 

11h30-17h 

2 100 xpf 

1 790 xpf 

2 990 XPF 

2 490 xpf 

3 250 xpf 



 

– 

                 
 

 

 

2 950 XPF 

11h30-14h 

Les Plats / Main courses    
                     

Le Burger Royal 
Steak du boucher (200gr), salade, tomate, 

bacon fumé, brie, sauce maison, servi avec 

frit’douces 

Royal  Burger 
Minced beef (200gr), salad, tomato, smoked bacon, 

brie cheese, homemade sauce, served with sweet 

potato fries 

 

Le Burger de poisson 
Poisson du moment grillé, salade, tomate, 

échalotes croustillantes et mayonnaise maison à 

l’ail, servi avec des frites.  

Fish Burger 
Grilled fish of the day, salad, tomato, crispy shallots 

and aioli sauce, served with French fries 

 

Le Burger de poulet croustillant 
Filet de poulet croustillant, salade, tomate, 

échalotes croustillantes et mayonnaise maison à 

l’ail, servi avec des frites. 

Crispy Chicken burger 
Crispy chicken filet, salad, tomato, crispy shallots and 

aioli sauce, served with French fries. 

 

Le Green Burger  
Steak de pois chiche grillé, salade, tomate, 

échalotes croustillantes et mayonnaise maison à 

l’ail, servi avec des frites. 

Green burger 
Grilled chickpea, salad, tomato, crispy shallots and aioli 

sauce, served with French fries. 

 

Parmentier d’agneau  
Cuisiné comme un Bourguignon, servi avec 

salade verte  

Lamb parmentier  
Cooked like a Bourguignon, served with salad 

2 990 XPF 

                                             

Poisson du jour à la sauce coco 

et vanille de Lifou  
Servi avec riz coco-gingembre parfumé 

au sésame et mini ratatouille 

Fish of the day in vanilla coconut 

sauce 
Served with coconut ginger sesame rice and 

ratatouille 

                                                      

Fish & Chips 
Poisson frit et sauce tartare, servi avec 

frites 

Fish & Chips 

Fried fish and tartar sauce, served with 

French fries 

Tartare de thon aux légumes 
croquants 
Pesto, crème balsamique, croûtons servi 
avec mesclun et frites  
Tuna tartar with crisp vegetables 
Pesto, balsamic cream, croutons served with 
green salad and french fries 
 
 

Tartare de bœuf « au couteau » 

assaisonné par nos soins  
Légumes croquants, jaune d’œuf parfait, 

pesto, croûtons, crème balsamique, servi 

avec mesclun et frit’douces 

“Au couteau” beef tartar 
Crisp vegetables, French perfect egg, pesto, 

croutons and balsamic cream, served with 

salad and sweet potato fries 

 

2 890 XPF 

2 890 XPF 

3 100 XPF 

3 100 XPF 

3 100 XPF 

Les Garnitures/Side dishes 
-en supplément 

Frites, frit’douces, riz, salade 
verte, mini ratatouille 
French fries, sweet potato fries, rice, 
green salad, ratatouille 

600 XPF 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC), incluant une commission de service 

All prices include taxes and service charge 
En cas d’allergie, veuillez informer le responsable 
Please inform staff if you have any dietary restriction 

3 100 XPF 

2 890 XPF 



 

 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC), incluant une commission de service 

All prices include taxes and service charge 
En cas d’allergie, veuillez informer le responsable 
Please inform staff if you have any dietary restriction 

MENU ENFANTS / 

KID’S MENU 
 
Un plat et un dessert au choix : 
A main course and a dessert of your choice 
 
 

Suprême de poulet pané 
Homemade chicken nuggets 
 

Steak haché de bœuf  
Minced beef 
 

Filet de poisson du jour  
Fish of the day 
 

Servi avec : riz, frites, salade ou légumes 
Served with: rice, French fries, salad or 
vegetables 
 
 

Salade de fruits frais  
Fresh fruit salad 
 

2 boules de glaces 
(Crèmes glacées : vanille, fraise, café, 
chocolat, coco / Sorbets : poire, citron, 
passion, framboise) 

2 ice cream scoops 
(Ice creams: vanilla, strawberry, coffee, 
chocolate, coconut / Sorbets: pear, lemon, 
passion fruit, raspberry) 
 

Brownie avec sauce chocolat & 
chantilly  
Brownie served with chocolate sauce 
and whipped cream 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Brownie avec sauce chocolat 
Brownie served with chocolate sauce 

1 950 XPF 

11h30-21h 



 

–– 

2 690 XPF 

Planche mixte 
Cured meat & cheese plate 
 
 

Rillette de mahi mahi et  
Thon au beurre safrané  
Rillette of mahi mahi and tuna with saffron 
butter 
 
 

Tapenade végétale aux Tomates et 
ail confits  
Vegetable tapenade with tomatoes and garlic 
 
 

Camembert rôti à la truffe  
Servi avec des croutons 

Roasted Camembert cheese with truffles  
Served with croutons 
 
 

Terrine de Foie Gras de canard  
Foie gras de canard (80gr) à la vanille des 

îles fait maison, accompagné de toasts et 

chutney aux échalotes caramélisées 

Duck Foie Gras (80gr) 
Homemade duck Foie Gras with vanilla, 

toasts and caramelized shallot chutney 

 
 

 

2 100 XPF 

2 990 XPF 

2 890 XPF 

 

Le Burger Royal 
Steak du boucher (200gr), salade, tomate, 

bacon fumé, brie, sauce maison, servi 

avec des frites 
Royal  Burger 
Minced beef (200gr), salad, tomato, smoked 

bacon, brie cheese, homemade sauce, served 

with French fries 

 

Le Burger de poisson         2 890 XPF 
Poisson du moment grillé, salade, tomate, 

échalotes croustillantes et mayonnaise 

maison à l’ail, servi avec des frites.  

Fish Burger 
Grilled fish of the day, salad, tomato, crispy 

shallots and aioli sauce, served with French 

fries                                                      
                                                         
Le Burger de poulet  

Croustillant 
Filet de poulet croustillant, salade, tomate, 

échalotes croustillantes et mayonnaise 

maison à l’ail, servi avec des frites. 

Crispy Chicken burger 
Crispy chicken filet, salad, tomato, crispy shallots 

and aioli sauce, served with French fries. 

 

Le Green Burger                 2 890 XPF 
Steak de pois chiche grillé, salade, tomate, 
échalotes croustillantes et mayonnaise 
maison à l’ail, servi avec des frites. 
Green burger 
Grilled chickpea, salad, tomato, crispy shallots 
and aioli sauce, served with French fries 

Tartare de thon aux légumes 

croquants                             3 100 XPF 
Pesto, crème balsamique, croûtons servi 
avec mesclun et frites  
Tuna tartar with crisp vegetables 
Pesto, balsamic cream, croutons served with 
green salad and french fries 

                                                  

Tartare de bœuf « au couteau » 

assaisonné par nos soins   3 100 XPF 

Légumes croquants, jaune d’œuf parfait, 
pesto, croûtons, crème balsamique, servi 
avec mesclun et des frites 

“Au couteau” beef tartar 
Crisp vegetables, French perfect egg, pesto, 
croutons and balsamic cream, served with 
salad and French Fries 

 

 2 990 XPF 

 
  2 890 XPF 

 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC), incluant une commission de service 

All prices include taxes and service charge 
En cas d’allergie, veuillez informer le responsable 
Please inform staff if you have any dietary restriction 

17h30-21h 

1 790 xpf 

2 490 xpf 

             

2 790 XPF 

Les salades / Salads  
Salade César aux crevettes 
Crevettes, tomates, œuf dur, salade 
verte, copeaux de Parmesan, 
croûtons, sauce César aux anchois 

Prawn Ceasar salad 
Prawns, tomatoes, boiled egg, green 
salad, Parmesan cheese, anchovies, 
croutons, Ceasar anchovy sauce 

 

Salade César au poulet 
Poulet, tomates, œuf dur, salade verte, 
poitrine de porc fumée, copeaux de 
parmesan, croûtons, sauce César aux 
anchois 

Chicken Ceasar salad 
Chicken, tomatoes, hard-boiled egg, green 
salad, bacon, Parmesan cheese, croutons, 
Ceasar anchovy sauce 

3 250 

xpf 

 



 

– 11h30-21h 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC), incluant une commission de service 

All prices include taxes and service charge 
En cas d’allergie, veuillez informer le responsable 
Please inform staff if you have any dietary restriction 

Les DESSERTS 

 
Profiteroles 
Choux garnis à la crème glacée 
vanille, nappés de chocolat chaud 

Profiteroles 
Choux filled with vanilla ice cream, 
drizzled with hot chocolate 
 

Crème brûlée à la vanille de 
Karikouie  
Island vanilla flavoured crème 

brûlée 
 

Moelleux au chocolat 
Servi tiède avec crème glacée à la 
vanille et sauce chocolat 

Chocolate mud cake 
Served warm with vanilla ice cream 
and chocolate sauce 
 

Mousse au chocolat 70% 
Chocolate mousse 70% 
 

Salade de fruits frais  
Fresh fruit salad 
 

Dessert du jour 
Dessert of the day 
 

Café ou thé plume (3 mignardises) 

Plume coffee or tea (3 mini desserts) 
 

Café ou thé gourmand 
(6 mignardises) 

Gourmet coffee or tea 
(6 mini desserts) 

1 450 XPF 

1 690 XPF 

 1 100 XPF 

1 350 XPF 

1 250 XPF 

1 250 XPF 

1 250 XPF 

1 250 XPF 

Café ou thé royal gourmand 
(14 mignardises, pour 2 personnes) 

Royal gourmet coffee or tea 
(14 mini desserts, for 2 people) 3 350 XPF 

Coupes glacées / 
Iced desserts 
                                        
Colonel 
Lemon sorbet, Vodka                                        
Dame Blanche 
Vanilla ice cream, chocolate, whipped 
cream 

Chocolat Liégeois 
Chocolate ice cream, hot chocolate, 
whipped cream 

Café Liégeois 
Coffee ice cream, coffee, whipped cream 

Boules de glaces  
Ice cream scoops 

1 boule 1 scoop 

2 boules 2 scoops 

3 boules 3 scoops 

Crèmes glacées Ice creams 
Vanille, fraise, café, chocolat, coco 
Vanilla, strawberry, coffee, chocolate, 
coconut 

Sorbets Sorbets 
Poire, citron, fruit de la passion, 
framboise 
Pear, lemon, passion fruit, raspberry 

1 690 XPF 

1 450 XPF 

600 XPF 
900 XPF 
1 100 XPF 

1 450 XPF 

1 450 XPF 

Suppléments : 
- Chantilly maison  
- Sauce chocolat maison  

- Homemade whipped cream  
- Homemade chocolate sauce 

300 XPF 


